
本展は商談のための専門展示会につき、WEB事前登録されても業界関係者以外の方および
16歳未満の方（同伴者のいる場合も不可）の入場はご遠慮いただきます。
■下記事項をご注意のうえ、参観をお願いします。
・ 今後の商談・ビジネスのため、名刺をご持参ください。
・ 会場内において、出展企業への営業活動、写真・ビデオ撮影、通路上、歩きながらの試飲・試食はご遠慮ください。

入場規定

会場案内図

日本各地で食・観光産業関連展示会を開催しています！

会場アクセスサッポロ
会期 2023年10月18日　 ～19日水 木

会場東京ビッグサイト 東展示棟
会期 2024年2月13日　 ～16日火 金

会場マリンメッセ福岡 B館
2023年10月24日　 ～25日火 水会期

5

会場東京ビッグサイト 東・西展示棟
会期 2024年3月5日　 ～8日火 金

出展のお申し込み・
お問い合せ先

出展をご検討している方は
4号館 主催者事務室まで

お越し下さい。

2024年9月18日水▶20日金会期 10：00~17：00（最終日は16：30まで）   インテックス大阪会場

次回開催案内
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講演会・研修・セミナー会場
プログラムはP3～P5へ

展示会場
ブースマップはP6～P7へ

無料シャトルバス時刻表 7月12日（水）～7月14日（金）毎日運行【運行日程】  

◀来場予定の同僚、関係者の方にシェア！

インテックス大阪 西ゲートロータリー発
7月12日（水）～13日（木）

JR大阪駅 桜橋口JR線高架下発
始発 ／ 8：50　　最終 ／ 15：50

始発 ／ 8：50　　最終 ／ 15：50

始発 ／ 10：55　　最終 ／ 17：55

始発 ／ 11：15　　最終 ／ 18：007月14日（金）

インテックス大阪 西ゲートロータリー発
7月12日（水）～13日（木）

コスモスクエア駅２番乗り場発
始発 ／ 9：01　　最終 ／ 16：52

始発 ／ 9：07　　最終 ／ 16：52

始発 ／ 11：00　　最終 ／ 18：00

始発 ／ 11：00　　最終 ／ 18：007月14日（金）

※始発の乗車受付は15分前を予定しております。
※交通事情や天候の影響により、運行時間や運行スケジュールが変更になる場合がありますので
　予めご了承ください。

【運行間隔】 5～10分 【所要時間】 約30分
JR大阪駅   　　インテックス大阪

【運行間隔】 5～10分 【所要時間】 約5分
コスモスクエア駅   　　インテックス大阪

主 催

繁商
盛売

小売・外食・宿泊・観光業界に向けた関西圏最大の専門商談会

（最終日16:30まで）10:00    17:00
7.122023. 水

Wed.
金
Fri.14

インテックス大阪
4号館・5号館

バスの運行スケジュールは裏面をご確認ください。

大阪駅⇔
コスモスクエア駅⇔ インテックス大阪

無料シャトルバス実施

会場全体図



聴講
無料

事前登録制
当日受付も可

飲食業界DX動向
～考え方、取り組みポイント～事例解説～

ホテル業界ＤＸ事例

※プログラムは変更になる場合がございます。 （敬称略）

7月12日水 7月13日木 7月14日金

ホテル評論家 瀧澤 信秋 

年間300泊の評論家が見た 
これから伸びるホテルとは

10:30～12:00

大阪・京都はなぜ
ミシュラン星獲得数が多いのか

10:30～12：00 10:30～12:00

買い負けする日本で、いかに高く売るか
12:30～14:00

訪日外国人客を取り込む飲食店に
求められること

12：30～14：00

富裕層を取り込む！ VIP対応の極意
～サービス・パーソンのための
　顧客対応実務～

12:30～14:00

日常業務に存在するデータを効果的に取得して
DX第一歩を踏み出す

14:30～15:20

トヨタ生産方式とその適用
－病院給食を題材として－

14:30～15:20

トップインフルエンサーが見た
人気ホテルの理由

14:30～15:20

「どこから効率化し、新たな収益確保に向けた業務へ
シフトするか」から考えるDX

関西を拠点とした観光系トップインフルエン
サーで、SNSを使ったマーケティング事業も
行う講師が、人気のあるホテルのポイントを
語ります。

15:50～16:40

繁盛店の「店づくり」と「人づくり」とは　
～これからの飲食店経営～

株式会社ジオード  代表取締役 門上 武司
株式会社マイコンシェルジュ  代表取締役 藤原 雄輔
日本料理店「弧柳」  店主 松尾 慎太郎

未来調達研究所株式会社
坂口 孝則 

リロアズHT アソシエイツ 代表 伊藤 宏昭
宿屋大学 コースディレクター 平賀 健司

株式会社kiipl & nap
野元 伸一郎 

りょうまい夫婦日本能率協会コンサルティング プロダクションデザイン革新センター
チーフ・コンサルタント 大野 晃平

株式会社kiipl & nap
野元 伸一郎 

株式会社ジオード 
代表取締役 門上 武司 株式会社和音人 代表取締役 狩野 高光

ミラノ万博、ドバイ万博からつなげる
大阪・関西万博へ

15:50～16:40

ドバイ国際博覧会
日本館館長 安藤 勇生（2025年日本国際博覧会協会 国際局 審議役）

（敬称略）※プログラムは変更になる場合がございます。 聴講
無料

事前登録制
当日受付も可

7月12日水 7月13日木 7月14日金

“ロケの神様”が教える
他店にはない魅力の見つけ方

商品を高価格で売るには？付加価値のつけ方と値決めの
ポイントを解説

トヨタ生産方式を軸に病院給食における生産性向上
マネジメントを考えます。

テレビでもおなじみの辛口ホテル評論家が、最新ホテル
事情とこれからを考察する

関西の食雑誌『あまから手帖』の編集顧問で、テレビ等
のメディアでもおなじみの門上氏が語ります。

コロナ禍を経て、訪日外国人がまた爆発的に増えている今、
海外のお客様が日本に来て望んでいること、困っていること
を、現場の声から考えます。「関西の食ならこの男に聞け」と
評判高い門上氏に加え、訪日外国人に対するレストラン予
約窓口を行い、ノーショーやアレルギー取違え等のトラブルか
らレストランを守る仕組み作りをする藤原氏、そして、独創的
な浪速料理を楽しめる日本料理店「弧柳」の店主である松
尾氏の3名が登壇します。

三軒茶屋で8店舗のドミナント経営を行い、また様々な
食と他産業の新結合を軸に活動している講師が、こらから
の飲食店に求められる「店づくり」「人づくり」を語ります。

海外からも急増するVIPやセレブリティの顧客への
サービス対応を学んでいただきます。

11:00～11:40 10:20～11:40

好きでなくても一流になれる
～得意な分野で勝負する方法～

10:20～11:40

12:00～12:40 12:00～12:40 12:00～12:40

13:00～13:40 13:00～13:40

株式会社船井総合研究所
宿泊ビジネスチーム チームリーダー 三浦 雅裕

売上2.5億、営業利益6,000万！
コロナ禍でも過去最高益を達成した
ラグジュアリーコンパクトリゾート

14:00～14:40

株式会社船井総研デジタル
執行役員 斉藤 芳宜

値上げと人手不足対策を両立する！
シン・レベニューマネジメント

14:00～14:40

株式会社船井総合研究所
宿泊ビジネスチーム チームリーダー 三浦 雅裕

稼働率80%、自社比率60%以上を達成する
最新Webマーケティング成功事例大公開

14:00～14:40

15:00～15:40

人手不足時代を勝ち抜く！
最少人数で最大の成果を上げるDX戦略とは？

15:00～15:40

くるみアレルギーの表示がついに義務化！
７大アレルゲン→８大アレルゲンでホテル・外食産業が
注意するべきこととは

15:00～15:40

A1

A2

A3

A4

A5

B1

B2

B3

B4

B5

C1

C2

C4

C5

飲食店に聞いてほしい
～ORAが万博へ出展する理由～

「我が心の阪神タイガース」
～甲子園から牧場経営、
　そして議場へ～

２０２３年これから求められる厨房

ニチワ電機
専務取締役 西 耕平 （一社）新調理システム推進協会 事務局長

RINGS CEO 前田 日明
司会 : 田中 大貴（アナウンサー）

私の修業時代×
これからの人材育成の本質とは

タージン
元プロ野球選手 鳥谷 敬
司会進行 : 田中 大貴（アナウンサー）

ランディ・バース
通訳 : マーティ・キーナート

インバウンド回復に伴う人手不足課題をDXで
乗り越える
～今話題のAIチャットボットを活用した
　顧客対応・ホテル運営の効率化～
アクティバリューズ 執行役員 妹尾 圭祐

大阪外食産業協会（ORA） 筆頭副会長 小嶋 達典
（がんこフードサービス 代表取締役社長）

（一財）食品安全マネジメント協会　
副理事長兼事務局長 小谷 雅紀

APAC
リージョナルディレクターオブセールス 津嶋 恭仁子

今求められるレベニューマネジメントシステム
～自動化からAIについて～

エアホスト 藤嶋 優貴

HACCPの第三者証明で
お客様の信頼と安心を獲得するには？

株式会社CAN EAT 代表取締役CEO 田ヶ原 絵里

当日空きがあれば参加可能です。直接、各会場までお越し下さい。

4号館会場内
セミナー会場
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ドリンク
配布コーナー

講演会・研修・セミナー会場
プログラムはP3～P5へ

60を超える豪華講師陣による
講演会・研修・セミナーを開催

当日空きがあれば参加可能です。
プログラム参照のうえ、各会場までお越し下さい！！
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当日空きがあれば参加可能です。直接、各会場までお越し下さい。

参加
無料

事前登録制
当日受付も可 ※プログラムは変更になる場合がございます。 （敬称略）

7月12日水 7月13日木 7月14日金

株式会社エス・シー・ラボ 代表取締役／ＪＭＡ 専任講師　田中 和義

怒りを抑える「アンガーマネジメント」
10:30～12:00

CX Value Lab株式会社 代表取締役CEO 廣瀬 隆彦

CX Value Lab株式会社 代表取締役CEO 廣瀬 隆彦

知っておきたい「ＤＸ」のキホン
10:30～12:00

一般社団法人 キャリアマネジメント研究所 代表理事 千葉 祐大

外国籍社員への効果的な
コミュニケーション法を学ぶ
言葉と文化のカベを取り除く方法とは

10:30～12:00

生産性を高める「職場の基礎代謝メソッド
（不の解消マネジメント）」

12:30～14:00

飲食店におすすめ！ マーケティング入門
12:30～14:00

一般社団法人 キャリアマネジメント研究所 代表理事 千葉 祐大

外国籍社員が働きやすい職場づくりを学ぶ
活躍してもらうための
社内体制づくりのポイントとは

12:30～14:00

株式会社ビジネスプラスサポート
人財育成プロデューサー 小川 恵美 

信頼関係を築く！ クレーム対応のポイント
14:30～15:20

株式会社アッテミー
代表取締役 吉田 優子

高卒採用を成功させるポイント
14:30～15:20

一般社団法人 キャリアマネジメント研究所 代表理事 千葉 祐大

インバウンド客の効果的応対法を学ぶ
外国人客の特性を理解し、
接客応対を成功させる

14:30～15:20

株式会社ビジネスプラスサポート
人財育成プロデューサー 小川 恵美 

伝わる！ ビジネスメールのポイント
15:50～16:40

事例解説 最新！ 
ホテル業界の人事評価・賃金制度改革セミナー

15:50～16:40

NPO法人沖縄人材クラスタ研究会 代表理事
株式会社職場のSDGs研究所 代表取締役 白井 旬 　

株式会社新経営サービス 人事戦略研究所
森中 謙介 

サービス業にとってDXとはつまり何なのか。DXの基本的
なことを元に、国内外でのDX事例や、小規模からでも始め
ることができる利活用方法などについて知ることができます。

外国籍社員との価値観の違いや特性を理解し、適切なコ
ミュニケーション方法や指導法を学びます。

日本人の場合との違いを理解し、外国籍社員が活躍しや
すい職場づくりを学びます。

外国人客に対する苦手意識を軽減し、特性・ニーズを把握
することで、接客・応対に活かします。

カッ！となる感情をコントロールしてパワハラを防ぐ方法を
学びます。

ピンチをチャンスに変えるクレーム対応や、不当な要求と、
宝になる声を「選別」し、大切な声をビジネスチャンスに変える
ポイントをお伝えします。

「一人一社制」「学校斡旋」「校内選考」等、高卒就職に
は独自の文化があります。高卒採用が成功するために
必要なポイントをお伝えいたします。

「お客様や取引先へ的確に伝わり、成果が上がるビジネス
メールを書く技術」を演習を通して実践的に学びます。

｢働きやすさ｣と｢働きがい｣を両立できている企業(≒持続可能性が高い/
生産性が高い/社員の定着率が高いなど)のノウハウをお伝えします。

客単価UP、リピーター作りと顧客最大価値を同時に上げ
るマーケティング手法とは。便利なツールや、Tipsなど、顧
客を誰よりも知る飲食店だからこそ低コストに実現できる手
法を知ることができます。

ホテル業界を取り巻く最新の人事課題に対応した人事制度
改革事例を解説

参加
無料

事前登録制
当日受付も可 ※プログラムは変更になる場合がございます。 （敬称略）

7月12日水 7月13日木 7月14日金

Recipro-seeds
代表 代田 敬子

若手のレジリエンス向上研修
10:30～12:00

Edu.ANNEX
パートナー講師 鶴田 理絵

巻き込み力向上研修
10:30～12:00

スターリーダー合同会社 代表／ＪＭＡ 専任講師 中島 克紀

部下育成・後輩指導に役立つ！
コーチング研修

10:30～12:00

Recipro-seeds
代表 代田 敬子

部下・後輩の可能性を引き出すOJT研修
12:30～14:00 12:30～14:00

ブルーロジック株式会社 代表取締役 島 青志

新事業につながる「デザイン思考」と「アート思考」
12:30～14:00

株式会社エス・シー・ラボ 代表取締役／ＪＭＡ 専任講師
田中 和義

人手不足時代の採用の極意
14:30～15:20

株式会社エス・シー・ラボ 代表取締役／ＪＭＡ 専任講師
田中 和義

いい人材を見抜く！ 面接官の心得
15:50～16:40

14:30～15:20

スターリーダー合同会社 代表／ＪＭＡ 専任講師
中島 克紀

魅力を増す　
スピーチ＆プレゼンテーション研修

14:30～15:20

グローバルスタンダードな接客対応
－LGBTQの視点から－

15:50～16:40

スポーツX株式会社 中田 彩仁

チームの縦をつなぐ力（上司・部下）と横を編む力（他社や
他部署）を向上させます。 部下や後輩の育成・指導を行う方が、押さえておくべき

知識やコミュニケーションの取り方、信頼関係の構築など
の方法を学びます。

失敗や困難をしなやかに乗り越え精神的に回復する力
「レジリエンス」を身に付けていただくヒントをお伝えします。

Edu.ANNEX
パートナー講師 鶴田 理絵

手順書でムダをなくす！伝え方向上研修
成果をムダのない手順でめざす、業務が共通認識となる手
順書を作成

部下や後輩の指導・育成をする方を対象に、効果的なＯＪＴ
の方法をお伝えします。

日本全国の企業（岩手県～熊本県）33社から顧問として
招聘され、人材採用コンサルティングを実施する講師が
採用の極意をお伝えします。

万博の歴史から2025年の大阪・関西万博のコンセプト
まで、万博・ＳＤＧｓに関する著書も多い講師がわかりやすく
解説。

リーダーとして、スピーチやプレゼンテーションを行う際の
基本と魅力を増すポイントをお伝えします。

JMAマネジメントスクールの人気セミナーを90分に凝縮。
面接官として面接スキルを向上させるノウハウをお伝え
します。

海外からのお客様もより一層増えてきた中で、当事者なら
ではの視点も交えながら、LGBTQを含めた誰にとっても心地
よい接客を考えます。

元ホテルマンの講師が、これからの時代に必要な思考力を
わかりやすく解説

子ども大学くにたち 理事長
ジャーナリスト 稲葉 茂勝

今さら聞けない！大阪・関西万博とSDGs
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JMAマネジメントスクールでは、役員研修・管理職研修をはじめとする階層別研修から、人事・人材開発、マーケティング、ビジネススキルなど、年間1500本
の公開型研修を開催。今回は、展示会参加者向けに人材育成 研修・セミナーを特別に無料でご参加いただけます。　※一部は有料（特別価格）となります。
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参加
無料

事前登録制
当日受付も可

※一部有料プログラムがあります。 
※プログラムは変更になる場合がございます。 （敬称略）

観光産業・食品関連事業者様向けに最新の補助金・
助成金をご紹介致します。

【食品安全セミナー】

【食品安全セミナー】

【食品安全セミナー】

（敬称略）※プログラムは変更になる場合がございます。 聴講
無料

事前登録制
当日受付も可

7月12日水 7月13日木 7月14日金

中小企業人材育成協会
代表理事 渡邉 数馬

ホテルマイユクール祥月 専務取締役 保坂 喜与寅
アメニティホテルin博多 代表取締役 秋吉 智博
旅宿 上松や 代表取締役社長 倉沢 晴之介

知っている人だけ得している！
令和5年度　最新補助金・助成金セミナー
～基礎編・具体的事例編～

11:00～12：40 11:00～11:40

厨房・外食店舗の衛生管理予約300%増加！？ 
OTAのスーパー活用術！
～楽天トラベルアワード常連宿の
　超超シークレットな秘訣㊙～

油谷湾温泉ホテル楊貴館 取締役 岡藤 明史
和心の宿大森 常務取締役 大森 崇馬
やまとや 代表取締役 結城 英和
山の家浄山 神鍋ハイランドホテル 代表取締役 中島 丈裕

魅力発掘、発信。
地域のNEXT30YEARS！
～旅館や観光地の取り組みから考える～

美杉リゾート 代表取締役 中川 雄貴 
株式会社宿研 取締役 坂本 真士

地域と連携した旅館経営の秘訣とは？
～集客アップと地域活性化！
　成功事例から学ぶヒント～

11:00～11:50

13:00～13:40

最新の防犯理論で構築する
「あなたのお店のフードディフェンス」

12:30～13:20

14：00～14:40

地域を元気にする「大阪王将」の人材育成術

13:40～14:30

アース環境サービス株式会社
開発本部 学術部 部長補佐 市原 睦規

アース環境サービス株式会社
開発本部 学術部 顧問 江藤 諮

株式会社イートアンドホールディングス
外食企画部 ゼネラルマネジャー 文野 幸司

食品事故を予防する管理体制づくり・教育訓練等の
ポイント

フードディフェンスのはじめの一歩を、防犯理論に基づき
解説します

笑顔と活気があふれる大阪王将のお店づくり、人づくり

【全旅連青年部によるセミナー】

【全旅連青年部によるセミナー】

【全旅連青年部によるセミナー】

マネジャー合同研修会 現場リーダー合同研修会 新入社員合同研修会

7月12日水 7月13日木 7月14日金

株式会社タバネル 代表取締役
ＪＭＡ 専任講師 奥田 和広

「マネージャーに求められる役割と能力」「目標を達成する組織と
は？」「成長する組織をつくる」をワークショップを通して学び、実践
できるようにします。

10:30～14:00

株式会社タバネル 代表取締役
ＪＭＡ 専任講師 奥田 和広

Recipro-seeds 代表 代田 敬子

「現場リーダーに求められる役割と能力」「現場の業務で成果を上
げる」「メンバーとともに成果を上げる」をワークショップを通して学
び、実践できるようにします。

10：30～14:00 10:30～14:00

これからの宿泊業に求められるSDGs・ESGとは
14:30～15:20

「鬼のマナー講師」による
ワンランク上のマナー

14：30～16：30

プロサッカークラブに学ぶ
「自己紹介プレゼンでチーム力向上」

14:30～15:20

Z世代を定着させる仕組みづくり
「人材育成・輩出・滞留・流出」企業の違いとは

15:50～16:40

社会人としての心がまえと新入社員として知っておきたいビジネス
マナーをワークショップを通して学び、実践できるようにします。

NPO法人沖縄人材クラスタ研究会 代表理事
株式会社職場のSDGs研究所 代表取締役 白井 旬 　

株式会社エレガント・マナースクール
平林 都

スポーツX株式会社
季武 慶樹

NPO法人沖縄人材クラスタ研究会 代表理事
株式会社職場のSDGs研究所 代表取締役 白井 旬 　

プロサッカークラブがチーム力を高めるために、全スタッフ・
選手で行っている「自己紹介プレゼン」を紹介する。

「人的資本経営」ともリンクする「ESG」を基準として「経営
課題」と「社会課題」を同時に解決していくモデル「持続可能
な組織づくりとSDGs・ESG経営」の基礎編をお伝えします。 テレビでもおなじみの「鬼のマナー講師」の平林都氏による、

接遇の基本講座です。実技と意識改革を通して、ワンランク
上のマナーを身に付けていただきます。

「成長」と「繋がり」というキーワードで、Z世代を含む若手の
採用・育成・定着に効果のあるノウハウをお伝えします。

有料 昼食付

特別参加料：3,300円（税込）

有料 昼食付

特別参加料：3,300円（税込）

有料 昼食付

特別参加料：3,300円（税込）

日本能率協会JMAマネジメントスクール主催人材育成研修・セミナー
JMAマネジメントスクールでは、役員研修・管理職研修をはじめとする階層別研修から、人事・人材開発、マーケティング、ビジネススキルなど、年間1500本
の公開型研修を開催。今回は、展示会参加者向けに人材育成 研修・セミナーを特別に無料でご参加いただけます。　※一部は有料（特別価格）となります。
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会場案内図
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Food Tech ドリンク＆アルコール加工食品 地域産品
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カテゴリー
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スマートオーダー
ダイナテック
手間いらず
寺岡精工
電算インフォメーション／プロフィックス
凸版印刷
TRUSTYOU（トラスト・ユー）
ナバック
日本リテイルシステム

HataLuck and Person
富士工業
船井総研デジタル
Payn
ミャンマーユニティ
メトロエンジン
宿力
リウシス／FRINGE
理経
WOWOWプラス
ワンエイティ
　厨房設備・機器
アイコム
アルコニックス
エム・アイ・ケー
エレクター
カジュッタ
キッチンテクノ
コメットカトウ
CS-TECH
純雪機
DAIGOホールディングス
トーエイ工業
ニチワ電機
長谷川化学工業
フジマック
PRAIM
マスターマインド
ラッキーコーヒーマシン
　 温浴・サウナ
TS WORLD
陶彩

totonou Japan
NITTO CERA
　衛生・清掃・食中毒対策・ HACCP対応
アースアンドウォーター
イオンディライト
CAN EAT
クリーンエア・スカンジナビア
三共消毒
食品安全マネジメント協会(JFSM)
大一産業
大黒屋商店
タイムマシーン
モレーンコーポレーション
ライオンハイジーン
　客室備品・アメニティ・家具・ 照明・インテリア・商環境設備
ASK
アメニティ・リサイクル協会
アルファロッカーシステム
エイ・ディ・エイ
S.K.H.
MIクリエーションズ
MTGプロフェッショナル
LGエレクトロニクス・ジャパン
岡村商事
カーデックス
コージー・プロ
サクラ食品工業
サンスター技研
三和
ジャパンエニックス
スタジオ リライト
SPOTLITE

スリープセレクト
セラフ榎本
SENTACT
中日ステンドアート
テラモト
ドリームベッド
ニッコー
富士ボトリング
my makura
マイン
吉田養真堂
リポス
龍門堂
　テーブルウェア
カジシン
カセン産業
福井クラフト
メルシー
ヤマコー

　輸出食品・食材
西亜
　ドリンク＆アルコール
アサヒビール
泉屋
ヴィントナーズ
佐藤焼酎製造場
山陰の蔵
シーンファクトリーコーヒー
HEZE CITY MUDAN DISTRICT SHENGXINYUAN FOOD
スリーボンド貿易
太極舎　暁ブルワリー

KN03
KQ15
KP15
KL01
KQ11
KK06
KJ03
KM01
KO11
KQ12
KM15
KN09
KM02
KM04
KL11
KP12
KM03
KK11
KK08
KJ08
KJ13
KL13
KP11
KJ01
KP13
KN02
KO15
KN01
KN06

KO13
KN11
KK03
KQ13
KO12
KK13
KL03
KL02
KL15
KN04
KN15

KI09
KH03
KH06
KI03
KB06
KE01
KF03
KJ11
KF02
KD01
KG02
KI06
KG01
KH01
KF01
KE02
KH08

KS03
KS04

KR01
KR03

KV07
KW06
KV06
KU06
KV08
KW07
KU08
KT09
KW08
KW09
KT06

KP09
KU03
KQ09
KX00
KV01
KT01
KT03
KP01
KX09
KS11
KR11
KT02
KV03
KW01
KR13
KX08
KW04

KO06
KX06
KX02
KU04
KP06
KO01
KS02
KV02
KU01
KS01
KW02
KQ06
KX05

KD03
KD04
KE03
KC01
KC04

KC03

KG11
KK15
KG12
KH12
KG15
KE13
KJ15
KH13
KF11

ドラフトワイン・システム
日和商事
ハーベス
Bodegas MURVIEDRO
松井酒造
三芦商事
ミレックスジャパン
幸之茶屋
Lithuania
Wow-food
　Frozen食材
QINGDAO ZEST FOODS
Sevens
LIANKOK FOOD INDUSTRIAL
　加工食品
IDO
WENGZHOU JIAHAI FOODS
兼由
三共食品
JINXIANG LINGKANG BIO TECHNOLOGY　
ZHEJIANG SHANYAYA FOODS
Zhejiang Silver River Foods
ZHEJIANG FARMMI BIOTECHNOLOG
ZHEJIANG YUYAO CHAOYANG PRESERVED VEGETABLE FACTORY
Cixi Samsung Agricultural Development
LAIWU EVER GREEN FOOD
Taizhou Pterodactyl Greenfarm Produce
千代田組
テクモア アグリ事業部
TROPICAL FOOD MANUFACTURING(NINGBO)
NINGBO JINTENG BEE
HANGZHOU SENKAWA FOODS

KI13
KG13
KI15
KF13
KF12
KI11
KH11
KH15
KC09
KF15

KA02
KB01
KA00

KC15
KE07-8
KD13
KA12
KB02
KE06-4
KE11-1
KE06-5
KC06-3
KE11-3
KB07
KE11-4
KC11
KC13
KC06-1
KE06-6
KE06-2

杭州和蜂生物科技
HANGZHOU FUGANG FOODS
マーケットプレーン
メルタン
柚子辛凛
Ruian Huasheng aquatic products
　地域産品
とくしまブランド推進機構
　代替食・食品素材
おとうふ工房いしかわ
Seitenbacher Vertriebs GmbH
茂木食品工業
　生鮮（農産・水産・畜産）
アスモトレーディング
栄農人
誠和
高島産業
Double Doors
ワキュウトレーディング
ワタリ
　Food Tech
朝日化成
Tebiki
東洋ハアーモニー商事
フツパー
　インバウンド対応食材
シェフズチョイスジャパン
二宮
ラクト・ジャパン
　その他
中小機構

KE07-7
KE06-1
KA10
KA11
KB15
KE06-3

KC02

KD15
KE15
KC16

KA06
KB13
KA05
KB09
KB11
KA08
KA07

KM13
KM11
KN13
KN12

KB04
KB03
KA03

KA01 

ホテル・レストラン・ショー
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